
Schwäbische 
Käsespätzle 

Zutaten für 4 Personen:

•  500 g geschabte Spätzle
•  250 g gekochter Schinken oder 
   geräucherter Speck, gewürfelt            
•  300 g geriebener Käse 
   (Emmentaler oder ein würziger 
   Bergkäse)
•  250 ml Sahne
•  geröstete Zwiebeln    
•  frische Petersilie  
•  Butter zum Anschwitzen   
•  Salz, Pfeffer 
 

Zubereitung:

Geschabte Spätzle in Salzwasser 8 Min. kochen, abgießen 
und abschrecken. 

Butter erhitzen, Schinkenwürfel anschwitzen. Geschabte 
Spätzle hinzufügen, mit Sahne ablöschen und den Käse 
unterheben, sorgfältig vermengen, mit Salz und Pfeffer 
abschmecken.

Geröstete Zwiebeln und fein gehackte Petersilie über die 
Käsespätzle geben.

Tipp: 
Servieren Sie zu den Schwäbischen Käsespätzle einen 
bunten Blattsalat
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